
 
 

 

 

Barolo Rocche  01 Accomasso  54.- 
Barolo Vigna Rionda Ris. 01 Anselma  55.- 
Barolo Sarmassa  01 Brezza   58.- 
Barolo Bussia Dardi  01 Colla   60.- 
Barolo Monprivato  01 Mascarello M.  75.- 
Barolo Rocche del Fall. Ris. 01 Giacosa B.  240.- 
Barolo Buon Padre  00 Viberti   44.- 
Barolo Rocchette  00 Accomasso  52.- 
 

Barolo    99 Massara-Burlotto 45.- 
Barolo Bussia   99 Fenocchio  50.- 
Barolo Rocche  99 Accomasso  60.- 
Barolo Sarmassa  99 Brezza   60.-  
Barolo Bricco Viole Riserva 99 Viberti   60.- 
Barolo Rocche  99 Brovia   65.- 
Barolo Margheria  99 Massolino  65.- 
Barolo    99 Mascarello B.   160.- 
Barolo Rocche del Falletto 99 Giacosa B.  240.- 
 

Barolo Brunate-Le Coste 97 Rinaldi G.  85.- 
Barolo Rocchette  98 Accomasso  60.- 
Barolo Rocche del Falletto 98 Giacosa B.   180.- 
 

Barolo Cannubi  96 Fenocchio  50.- 
Barolo Riserva  96 Adriano  56.- 
Barolo Rocchette  96 Accomasso  58.- 
Barolo Rocche  96 Brovia   58.- 
Barolo Sarmassa  96 Brezza   58.- 
Barolo Vigna Rionda Ris. 96 Massolino  95.- 
Barolo    96 Mascarello B.  160.- 
Barolo Villero   96 Giacosa B.  180.- 
Barolo Falletto di S. Ris. 96 Giacosa B.  300.- 
Barolo Vigna Rionda Ris. 95 Massolino  95.- 
 
 

Chianti Rùfina  08 Travignoli  14.50  
Rosso di Montalcino  09 Baricci   24.- 
Brunello di Montalcino 06 Baricci   44.- 
Amarone classico  06 Mizzon   44.-  

 
Demandez la carte des raretés (incl. les magnums) 

 
Le cépage Nebbiolo (Barolo/Barbaresco), capricieux et rarement cultivé, 
est notre passion. Un grand vin issu de ce cépage et vinifié avec délicatesse ne 
peut être comparé à aucun autre vin du monde, c’est un vin unique, un 
monument qu’on oublie pas si vite, surtout à cause de son allure 
aristocratique et  puissant. Aucun autre cépage est aussi riche en tannin et en 
extrait. Sa complexité mélangée avec les tannins nobles font de ce vin une île 
dans la marée des vins internationaux standardisés et maquillés.  
 

daniVINO est spécialisé pour le vins traditionnels élevés en cuve inox ou 

dans les foudres, notamment du Piémont ou nous avons participé 
plusieurs fois aux vendanges 
 

Aujourd’hui, la plupart des vins passent dans les barriques (225lt) neuves. Mais 
pas chez nos vignerons. Leurs vins se caractérisent par un fruit naturel, l’acidité 
rafraichissante et le tannins caractéristiques. Ces vins ne sont pas rabotés par 
des techniciens-œnologues trop inspirés. Des arômes de bois neuf, de caramel 
ou de vanille on ne trouvera pas, mais plutôt la typicité, du terroir et du fruit. Ce 
ne sont pas de vins pour la fraction des buveur de «Cabernet-Chardonnay-
Merlot-CocaCola-Nutella-Sassicaia», mais pour les passionnés de vins 
authentiques et naturels.  

 
Vins blancs 
 

 

Moscato d’Asti naturale  10 Rabino Flli  15.-  
Arneis Roero   10 Fenocchio  16.-  
Vermentino I Fiori   10 Pala   14.- Sardegna 
 

Dézaley Grand Cru  09 Chappuis J-H.  23.- 
Riesling Kabinett Gr. D. 04 Schaefer W.  19.50 Moselle 
Muscat d’Alsace  10 Bernard J.M.  16.50  
Recioto di Soave I Capitelli 89 Anselmi  55.-   
 

Vins rouges 
 

Dolcetto d’Alba   09 Fenocchio  15.-  
Dolcetto d’Alba  09 Massara-Burlotto 15.-  
Dolcetto d’Alba  09 Schiavenza  16.50 
 

Barbera d’Alba  09 Massara-Burlotto 16.- 
Barbera d’Alba  09 Fenocchio  17.- 
 

Freisa Langhe  08 Fenocchio  17.50  
 

Nebbiolo Langhe  09 Musso   17.-  
Nebbiolo Langhe  08 Massara-Burlotto 17.- 
Nebbiolo Langhe  09 Fenocchio  18.- 
Nebbiolo Langhe  09 Schiavenza  23.-  
 

Barbaresco Rio Sordo 07 Musso   43.- 
Barbaresco   06 Rizzi   36.-  
Barbaresco Nervo  05 Rizzi   42.- 
 

Barolo Villero  07 Fenocchio  39.-  
Barolo Bussia   06 Fenocchio  44.-  
Barolo Broglio   06 Schiavenza  44.-  
Barolo    05 Mascarello B.  75.- 
Barolo    04 Massara-Burlotto 38.- 
Barolo Bricco Cerretta 04 Schiavenza  46.- 
  
 

 
 

 


